INTOXICACIONES Y
ENVENENAMIENTOS

Tirar los que estén
caducados

Guardarlos siempre en un
botiquin cerrado con llave, |
fuera del alcance los ninos

Sequir las instrucciones de"
uso

PRODUCTOS DE PERFUMERIA
Y ESTETICA Y BEBIDAS
ALCOHOLICAS

’2__

=

Py €

e TR,
e |
S

y
‘\/[ @

Guardar en lugares en alto,no

accesibles a los ninos.
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ALIMENTOS
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No aprovechar salsas sobrantes,
especialmente si llevan huevo.

Cocinar bien las carnes y los pescados. Para
eliminar microorganismos la temperatura de
coccion debe alcanzar. Como minimo, 70°
Lavar bien las frutas y verduras que se vayan

a consumir crudas.

Conservar los alimentos en la nevera a menos
de 7°. Cerrar bien los envases y no interrumpir
la cadena de frio.

Limpieza: lavarse bien las manos antes de
tocar los alimentos (especialmente si se ha
ido al bafio o se ha limpiado la nariz) y
mantener los lugares donde se manipulen
alimentos siempre bien limpios.

Respetar las fechas de caducidad

Almacenar la basura en recipientes cerrados

(poner bien la tapa) .

urquia&bas

correduria de seguros


https://medlineplus.gov/spanish/ency/article/007579.htm
https://es.familydoctor.org/

